
LE PèrE MOLLIER
Créateur de produits boulangers



Notre histoire
Le Père Mollier est le fruit d’une longue tradition familiale 
dans la boulangerie, avec plus de 30 ans d’expérience 
artisanale et industrielle.

Fondé sur la passion transmise de génération en 
génération, notre entreprise en Isère allie tradition et 
innovation dans la création de produits boulangers 
surgelés.

Notre logo, reflétant nos origines haut-savoyardes, 
symbolise notre engagement envers la qualité française.

À travers chaque produit, nous nous efforçons de marier le 
savoir-faire artisanal avec une approche novatrice, offrant 
une expérience gustative authentique et innovante 
pour les connaisseurs à la recherche d’excellence.

La surgélation,
le secret moelleux !
signé le Père Molliersigné le Père Mollier

La surgélation est bien plus qu’une simple méthode de conservation.
C’est un art minutieux qui capture la fraîcheur des aliments au sommet de leur 
perfection. Grâce à des techniques de pointe et un processus soigneusement 
contrôlé, nous verrouillons la texture, la saveur et les nutriments de chaque 
ingrédient. C’est ce qui rend nos produits délicieux et leur permet de rester 
moelleux même après leur décongélation.



Nos engagements

 Fabrication artisanale en Isère

 Œufs Français élevés en plein air

 Farine de tradition française 100% issue de blé 
français garantis sans OGM AGRI ETHIQUE

 Farine de tradition française label rouge CRC 
AGRI-ÉTHIQUE (voir référence avec votre contact)

 Minimum 80 % de nos matières premières 
origines France

 Sans huile de palme, sans arômes
et sans colorants artificiels

 Bien être pour nos collaborateurs
sur leur lieu de travail

Le Père Mollier, le plaisir de régaler !Le Père Mollier, le plaisir de régaler !
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Nous proposons des solutions sur mesure pour 
répondre aux besoins de nos clients. Nos recettes 
s’adaptent à vos problématiques (produit végan, 
sans allergènes contraignants, poids différents, etc...).

Une solution dédiée sur-mesure
produits surgelés de qualité boulangère 
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Qualité boulangère : Nos produits sont le fruit 
d’une sélection minutieuse de matières premières 
de qualité, dont une grande partie provient de 
producteurs français. Notre farine, issue de la 
tradition française et agri-éthique, contribue à 
la saveur authentique de nos créations tout en 
rémunérant l’agriculteur à sa juste valeur.
 
Le choix pur beurre et/ou végan : Que vous 
préfériez la richesse du beurre ou optiez pour 
une option végan, notre gamme diversifiée saura 
satisfaire tous les palais, sans compromis sur la 
qualité.
 
L’avantage du surgelé : Nos produits surgelés 
garantissent fraîcheur et facilité d’utilisation, 
offrant une solution pratique pour répondre à la 
demande de vos clients, tout en préservant la 
qualité artisanale.

Nous proposons une gamme diversifiée de 
produits boulangers surgelés, allant des pains 
burgers avec une variété́ de toppings, bagels, 
pains hot-dog, pains au lait, aux mini burgers 
parfaits pour les cocktails, et bien plus encore. 
Ce qui rend nos produits uniques, c’est leur 
polyvalence, aussi délicieux en sandwichs 
froids que chauds.

nos best sellers
à déguster sans 
modération !

Retrouvez
tous nos

produits ici

04 74 43 72 89
contact@leperemollier.fr
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www.leperemollier.frSS
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